
Die von uns als USDA Natural 
Prime Beef gekennzeichnete 
Ware ist US Rindfleisch, das 

von Tieren stammt, 

denen weder Hormone noch 
Antibiotika oder Wachstums- 
stimulanzien verabreicht 
wurden.
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 SIDES

PALAK SP INACH  
Indischer Creme-Spinat   7.99

CURRY VEGETABLES   
Currygemüse   8.99

 CRUNCHY PAPADAM 
Krosses indisches Linsenbrot  6.99

  NAAN (PLAIN |  BUTTER* |  GARLIC* )       
Fluffiges Fladenbrot mit *Koriander  7.99   

   CHANA MASALA  
Curry-Kichererbsen   7.99

 POTATO MASH
Kartoffelpüree   7.99

FRENCH FR IES
Pommes Frites   7.99

 S IDE SALAD
Beilagensalat   9.99

 TRUFFLE POTATO MASH
Getrüffeltes Kartoffelpüree   12.99

  BAINGAN BHARTA NAAN   
Naan Brot mit Auberginen-Curry  13.99

  CHIL I  CHEESE NAAN 
Naan Brot mit Paneer-Käse, Chili & Koriander 12.99

MANGO, RAITA & MINT DIP 
3 exotischen Saucen  9.99

  TRUFFLE NAAN
Naan Brot mit Trüffel   13.99

 THE RED HOT F IREB IRD - CHICKEN T IKKA MASALA  
Marinierte Kikok-Hähnchen im klassischen, leicht scharfen Tikka-Masala-Curry   33.99

  BOOMBASTIC BOMBAY BUTTER CHICKEN 
Kikok-Hähnchen in einer cremig-pikanten Tomaten-Ingwer-Curry-Sauce   33.99

   THE MAGNIF ICENT MANGO MADNESS - MANGO CHICKEN 
Kikok-Hähnchen in fruchtig-mildem Mango-Curry   33.99

  SEPARATES THE MEN FROM THE BOYS - HOT´N`SP ICY BEEF V INDALOO  
Scharfes indisches Rindergulasch mit Kartoffeln “Vindaloo-Art”   36.99

 S INGH IS K ING - BRAISED LAMB SHANK ROGAN JOSH STYLE  
Geschmorte Lammhaxe in leicht scharfem Rogan-Josh-Curry   36.99

  THE MARVELOUS KEEMA CURRY   
Indisch gewürztes Rinderhackfleisch-Curry mit Kichererbsen   26.99

  CURRY IN A HURRY - LONDON STYLE BEEF KASHMIR I  
Mildes indisches Rindergulasch in Kashmiri-Curry   36.99

*** TR IPLE STAR PRIME F ILET *** 
One & Only USDA Prime Filet Mignon   79.99

THE TENDERLOIN STEAK 
Chateaubriand mit Dijonaise  59.99

BLACK ANGUS R IBEYE STEAK 
Das Steak mit dem Fettauge   69.99

BARREL CUT F ILET MIGNON 
Filet Mignon vom Black Angus    59.99

GRILL

 BLACKENED F ILET MIGNON 
Filet Mignon in der Kräuterkruste   59.99

  GOA STYLE PRAWNS   
Garnelen in einer leicht pikanten Masala Curry Soße     

39.99

  THE JALFREZ I  CHICKEN  
Saftige Kikok-Hähnchen in pikantem Jalfrezi-Curry mit 

Chili, Paprika & Zwiebel   33.99

 THE STEAK SALAD  
Großer Salat mit Filetwürfeln   36.99

Keine separaten Zahlungen möglich  d  No separate payments possible  d  Alle Preise in EURO und inkl. MwSt


