
 
DESSERT  

 
 

TARTE TATIN   15,99 
Caramelised apple pie, puff pastry & vanilla ice cream 

 

MILLES FEUILLES DE FRAMBOISE  15,99 
Puff pastry with vanilla cream and raspberries 

 

CRÈME BRÛLÉE  15,99 
Crème Brûlée 

 
ÎLE FLOTTANTE 15,99 

Whipped egg whites, caramel & vanilla sauce  
 

PROFITÉROLES, GLACE VANILLE, SAUCE AU CHOCOLAT 15,99 
Profiteroles with vanilla ice cream and chocolate sauce 

BAKED ALASKA (for 4 persons) 39,99 
Flambé ice cream bomb with meringue 

SORBET MAISON  3,99 
Assorted seasonal sorbets (per scoop) 

 
SÉLECTION DE FROMAGES   18,99 per person 

Variation of French raw milk cheese with chutney 
 
 

 
 

BOISSONS CHAUDES 
EXPRESSO / DOUBLE 3,50 / 5,00 
NOISETTE / DOUBLE 3,90 / 5,50 
CAPPUCCINO 4,90 

 CAFÉ 4,50 
CAFÉ AU LAIT 7,00 
TEA (Ceylon, green, chamomile, fruit tea, fresh mint) 9,00 

 

 
 
 
 

 
 
 

VIN DOUX  
 5cl  

CHÂTEAU COUTET                              10,00  
PREMIER GRAND CRU                         
SAUTERN-BARSAC 2004  
 
HUBER REYSER                                    15,00  
SELECTION DE GAINS NOBLES         
GEWÜRZTERMINER 2015  
VIN D’ALSACE  
 
VIN DOUX NATUREL 
               5cl 
CORNET & CIE                                       10,00  
BANYULS RIMAGE  
ROUSSILLON  
 
DOMAINE BOUCABEILLE                   10,00 
RIVERSALTES HORS D’AGE  
 

 

 

PORT  
5cl 

 

TAYLOR’S TAWNY 10/20         10,00 / 20,00 
GRAHAM’S TAWNY 20/40       14,00 / 28,00 
 

CIDRE 0,2 l 
 

CIDRE DE NORMANDIE 7,00 
 




