SOUPES

SOUPE A L'OIGNON GRATINEE
Gratinierte Zwiebelsuppe

BISQUE DE HOMARD
Hummerschaumstippchen mit Garnelen

HORS D' (EUVRES

BAGUETTE ET SES DEUX ACCOMPAGNEMENTS 4,99
Baguette mit Fleur de Sel-Butter und Krduter-Créme

CRABE ROYAL D’ALASKA 39,99
Pochierte Kénigskrabben-Beine mit Creme-Spinat & Krustentierschaum
PISSALADIERE A LA MAXI 9,99
Krosser Blitterteigkuchen mit Zwiebeln, Oliven & Lavendel-Honig

SALADE DE CHAMPIGNONS DE PIERRE 12,99
Lauwarmer Champignon-Salat mit Tomaten, Zwiebeln, Croutons & Vinaigrette

OS A MOELLE A LA MAXI 24,99
Gratiniertes Knochenmark mit Rostbrot und Meersalz

FRITURE DE COURGETTES 9,99
Frittierte Zucchini mit mediterranen Tomaten-Confit

CAVIAR IMPERIAL 149,99
50g Imperial Caviar mit Kartoffelschnee und Créme-Fraiche

LE PETIT IMPERIAL 69,99
Rinderfilet-Tatar mit Impérial Caviar und Créme Fraiche

ARTICHAUT PRINCE DE BRETAGNE 19,99
Ganze pochierte Artischocke ,, Prince de Bretagne ** mit zweierlei Dips
COCKTAIL DE CREVETTES MARIE ROSE 22,99
Shrimp Cocktail Marie Rose

SALADE GRAND BLEU 21,99
Eisbergsalat mit Roquefort-Dressing und krossem Speck

HUITRES ROCKEFELLER Ab 3 Stk. pro Stk. 7,99

Austern mit Spinat & Sauce Hollandaise iiberbacken
GNOCCHI A LA PARISIENNE & CHAMPIGNON
Gnocchi a la Parisienne mit Champignon

OEUF CAVIAR

% Bio-Ei mit Imperial-Caviar mit siifs-pikanter Senf-Sauce
ESCARGOTS FACON CAFE DE PARIS

Schnecken in Café de Paris Butter

TERRINE DE FOIE GRAS

Hausgemachte Gdnsestopfleber-Pastete mit Portwein-Gelee & Brioche
COCKTAIL DE HOMARD

Hummer Cocktail

SALADE DE CREVETTES, HARICOT VERT & AVOCAT
Shrimps-Salat mit griinen Bohnen und Avocado

18,99

Ab 3 Stk. Pro Stk. 9,99

18,99
29,99
33,99

21,99

O— [ TAGERE )

SPECTACULAIRE

EINE SPEKTAKULARE SEAFOOD ETAGERE MIT:

Alaskan King Crab Legs, Austern Rockerfeller, Lobster Tail,
Noilly-Prat Shrimps und Hummer Shot  (Fiir 2 Personen) 119,99

POISSONS
BURGER DE HOMARD A LA MAXI 49,99
Burger mit ganzem pochiertem Lobster Tail & Pommes Frites
RAGOUT DE HOMARD 49,99
Hummer Ragout mit Hummerschaum und Kartoffelpiiree
SOLE DE L’ATLANTIQUE A LA MEUNIERE Tagespreis
Echte Atlantik-Seezunge a la Meuniere
LOUP DE MER GRILLE, CAPRES, AIL & COURGETTE 39,99
Gegrillter Wolfsbarsch mit Kapern, Knoblauch & Zucchini-Fritters
SAUMON "KING ORA", ASPERGES & SAUCE BEARNAISE 38,99

Gebratener Lachs ,,King Ora** mit griinem Spargel & Sauce Béarnaise
GAMBAS SAUTEES AUX NOILLY PRAT
Jumbo Shrimps mit Noilly-Prat-Butter und Grill-Zitrone

38,99

Keine separaten Zahlungen moglich!

LE
MISERABLE LE ROYAL LE MAXI LE MOOK
59,99 119,99 219,99 399,99
6 AUSTERN 6 AUSTERN 12 AUSTERN 24 AUSTERN
4 CREVETTE ROSE HUMMER COCKTAIL 1 HUMMER 2 HUMMER
MEERESSCHNECKEN 6 CREVETTE ROSE 12 CREVETTE ROSE 18 CREVETTE ROSE
SHRIMP MARIE ROSE SHRIMP MARIE ROSE ~ SHRIMP MARIE ROSE ~ SHRIMP MARIE ROSE
MEERESSCHNECKEN ~ MEERESSCHNECKEN  MEERESSCHNECKEN
ALASKAN KING CRAB  ALASKAN KING CRAB
2 CAVIAR EIER 50g CAVIAR
HUITRES
24 Stk. 12 Stk. 6 Stk.
FINE DE CLAIRE “SPECIALE” 119,96 59,98 29,99
Austern Fine de Claire
BELON 199,96 99,98 49,99
Austern Belon
GILLARDEAU 159,96 79,98 39,99
Aus{ern Gillar,deau
HUITRES DEGUSTATION 159,96 79,98 39,99
Austern-Verkostung
PLATS PRINCIPAUX

JARRET D’AGNEAU BRAISE 39,99

Butterzart geschmorte Lammhaxe mit griinen Bohnen & Jus

BOUDIN BLANC A LA TRUFFE 27,99
Getriiffelte Bratwurst nach franzosischer Art vom Bio-Hof-May

(Exklusiv fiir die Mook Group) mit Kartoffelpiiree und Triiffeljus

HACHIS PARMENTIER AU GRATIN 18,99
Gratinierter franzosischer Hackfleisch-Kartoffelauflauf

BOUDIN NOIR A LA MAXI 27,99
Krosse Blutwurst mit Calvados-Apfel, Réstzwiebeln & Kartoffelpiiree

SALADE NICOISE 28,99
Nizza Salat mit Bohnen, Kartoffeln, Thunfisch, Bio-Ei, Zwiebeln & Oliven

RIS DE VEAU A LA MATHIEUX 39,99
Kross gebratenes Kalbsbries mit griinem Spargel & Sauce Béarnaise
ROGNONS DE VEAU, SAUCE MOUTARDE ET ESTRAGON 36,99
Kalbsnieren mit Estragon-Senf-Rahm & Gnocchi Parisienne

STEAK TARTARE 99,99 /29,99 /26,99
Steaktatar mit Caviar / oder mit Triiffelcréeme / oder klassisch

BOEUF BOURGUIGNON 33,99
Rindergulasch ,, Bourguignon-Style “ mit Kartoffelpiiree

EMINCE DE BOEUF & CHAMPIGNON DE PIERRE 39,99

Rindergeschnetzeltes mit Estragon-Champignon-Rahmsauce & Pommes

GRILLADES
STEAK MINUTE A LA SOUPE A L’OIGNON 39,99
Minuten Rumpsteak mit Schmorzwiebeln und Gruyere-Kdse gratiniert
FILET MIGNON 59,99
Rinderfilet vom Grill + Upgrade mit Hummerschwanz a 39,90
FILET ROSSINI 79,99
Rinderfilet vom Grill mit Foie Gras, Spinat & Triiffeljus
COTELETTES D’AGNEAU, TARTINES PROVENCALES 49,99
Gegrillte Lamm-Koteletts mit provenzalischen Tartines
ENTRECOTE 69,99

Ribeye-Steak vom Grill

Pommes Frites, Knoblauchbrot, Bratkartoffeln, griine Bohnen, Kartoffelpiiree,
Café de-Paris-Sauce, Sauce Hollandaise, Créeme-Spinat, Butter-Erbsen,
Gnocchi Parisienne, Champagner-Kraut

Beilagen 7,99 Saucen 4,99




